
 

 

 

 

 

APPETIZERS 

Fried cheese ‘Saganaki’         7,00 € 

Feta cheese with olive oil and oregano       5,50 € 

Feta cheese fried with honey and sesame       8,00 € 

Chaloumi cheese grilled with tomato chutney      8,50 € 

“Bougiourdi” baked feta cheese with tomatoes,onions and peppers    7,50 € 

Fried zucchini Sticks         7,50 € 

Aromatic zucchini balls filled with feta cheese and herbs      9,00 € 

Shrimps Saganaki with feta cheese and tomato      16,00€ 

French fries           5,00 € 

Tzatziki (yoghurt,cucumber,garlic)       5,00 € 

Eggplant salad            6,00 € 

Spicy cheese cream         4,00 € 

Fish Roe Salad – Taramosalata        7,00 € 

Variety of three dips (Tzatziki – Eggplant Salad-Fish roe salad)    9,00 € 

Stuffed Vine Leaves with Rice ‘’ Dolmades’’, served with yoghurt sauce   7,00 € 

White giant beans in the oven(with tomato sauce)     7,50 € 

Cheese pies (3pieces)         7,00 € 

 

SALADS  

Greek salad with tomato, peppers, onions, Kalamon Olives, feta cheese     9,50 € 

“Dakos” with fresh tomatoes, Parian cheese Xynomizithra and Parian oregano    9,00 € 

Green Salad with cranberries,crouton,cherry tomatoes, parmesan,vinaigrette dressing 10,00 € 

Vegetable salad with Parian soft cheese ‘Xynomizithra’     12,00 € 

 

 

 

Bread 1,00€ / Pita Bread 1,50 € / Olive oil 20ml 1,00 € / Vinegar 50ml 0,50 €   
Prices includes vat & municipal taxes. l In case of a food allergy or intolerance to a food, please inform us. l Consumer is not obliged to pay if the 
notice of payment has not been received. l We use extra virgin oil. Sun oil is used only for frying. l Products with * are frozen. l  

Responsible for market inspection: Emmanouil Sarigeorgiou 

 



 

COOKED  OF THE DAY 

Lamb Shank “kleftiko” with fresh vegetables and potatoes in the oven  26,00 € 

Pork shank in honey–orange marinade and potatoes in the oven                 21,00 €   

Moussaka in Clay Pot(potatoes,eggplants,beef meat, bechamel cream)  17,00 € 

Soutzoukakia – Beef Meatballs in tomato sauce with rice   13,00 € 

Greek Beef Stew Stifado with rice       18,00 € 

 

GRILLED  

Pork neck fillets with French fries      13,00 € 

Chicken breast fillet with sauce and grilled vegetables    14,00 € 

Chicken Souvlaki with French fries      14,00 € 

Lamb Souvlaki with French fries       16,00 € 

Meat Variety for two persons(Lamb Souvlaki, Sausage,Chicken Fillet,  

                        Pork neck fillet, French fries,pita)    30,00 € 

 

SEAFOOD 

Grilled shrimps* with green salad      18,00 € 

Fried squid* with green salad        16,00 € 

Grilled squid* with green salad       17,00 € 

Grilled swordfish with grilled vegetables      19,00 € 

Guna Fish with green salad       16,00 € 

Sea bass grilled with green salad      25,00 € 

 

PASTA-RISOTTO 

Bolognese Linguine with beef meat      12,00 € 

Vegetable Linguine(peppers,zucchinies,mushrooms,caramelized onions)  13,00 € 

Shrimps Linguine        18,00 € 

Risotto Seafood(Mussels, Shrimps, Squid)     19,50 € 

Risotto Chicken & Mushrooms , marinated with truffle oil   17,00 € 

 

DESSERTS 

Yoghurt with honey          5,00 € 

Chocolate Souffle with ice cream        9,00 € 

Brownies with ice cream           9,00 € 

Apple Crumble pie          7,00 € 



  ΛΙΣΤΑ ΚΡΑΣΙΩΝ – WINE LIST 

 

Χύμα Κρασί Ποτήρι ( ΛΕΥΚΟ-ΡΟΖΕ-ΚΟΚΚΙΝΟ) / House Wine Glass (WHITE-ROSE-RED)                          4.5 

Χύμα Κρασί 500ml ( ΛΕΥΚΟ-ΡΟΖΕ-ΚΟΚΚΙΝΟ) / House Wine 500ml (WHITE-ROSE-RED)                           9  

Χύμα Κρασί 1lt ( ΛΕΥΚΟ-ΡΟΖΕ-ΚΟΚΚΙΝΟ) / House Wine 1lt   ( WHITE-ROSE-RED)                                       18   

Moscato 750ml Sparking Wine                         24  

Prosecco 750ml Sparkling Wine                         25  

Prosecco 200ml Sparkling Wine                           8  

Besserat Brut Grande Tradition 750ml Champagne                          80    

	

ΛΕΥΚΑ ΚΡΑΣΙΑ –WHITE WINES LOCATION GRAPE VARIETY Glass 
150ml 

Bottle 
750ml 

1) Malagouzia – Roussos Winery Paros   Malagouzia          26 

2) Domaine Roussos White Paros   Assyrtiko-Malagouzia-Monembasia                   7 28 

3) Paros – Moraitis Winery Paros Monemvasia  29 

4) Simeio Stixis - Boudari  Peloponnese Moschofilero -Chardonnay                  5.5 23 

5) Chrysampelo – Lantidis Nemea   Chardonnay        28 

6) Sauvignon Blanc – Kidonis Larisa  Sauvignon Blanc   32 

7) Vivlia Chora Paggaio  Assyrtiko- Sauvignon Blanc
   35 

 

ΡΟΖΕ ΚΡΑΣΙΑ –ROSE WINES 

 

LOCATION 

 

GRAPE VARIETY 

 

Glass 
150ml 

 

Bottle 
750ml 

1) Domaine Roussos Rose Paros  Mavro Aidani , Malagouzia    7  28                         

2) Simeio Stixis – Boudari Peloponnese Moschofilero – Cabernet 
Sauvignon 5.5  23  

3) Rose d’Aidani -Moraitis Winery Paros Aidani  30  

4) Angel Wings – Ktima Kintonis  Aigio Syrah – Malagouzia   34  
5) Tzoulia – Georgiadis (500ml) 
semisweet rose wine Chalkidiki Syrah- Roditis 6  16         

 

KOKKINA ΚΡΑΣΙΑ –RED WINES 

 

LOCATION 

 

GRAPE VARIETY 

 

Glass 
150ml 

 

Bottle 
750ml 

1) Domaine Roussos Red Paros Mandilaria- Mavro Aidani 7 28  

2) Simeio Stixis – Boudari Peloponnese Moschofilero – Cabernet 
Sauvignon 5.5  23  

3) Monolithos – Bairakratis               Nemea Agiorgitiko  25  

4) Pilot Noir – Kidonis Aigio Pilot Noir    27  

5) Paros – Moraitis Paros Mandilaria -Monemvassia  33  
6) Paros Reserve – Moraitis 
(ageing in French oak barrels) Paros Mandilaria -Monemvassia   49  



ΑΠΟΣΤΑΓΜΑΤΑ /  DISTILLATES 

Ούζο Παριανό 200ml / Ouzo Balos – Parian bottle 200ml                              12    

Ψημένη Αμοργού 100ml / Tsipouro, Honey & Herbs (Amorgion Liqueur) 100ml              6    

Τσίπουρο Δεκαράκι 200ml / Tsipouro Dekaraki bottle 200ml                                           12     

Ούζο Ποτήρι / Ouzo 50ml glass                              4     

Τσίπουρο Ποτήρι / Tsipouro 50ml Glass                               4     

Λικέρ / Liqueur 50ml (Mastiha , Amaretto)                               5     

Ποτά / Spirits ( Whiskey , Vodka , Gin ,  Tequila)                10     

ΜΠΥΡΕΣ /  BEERS 
Lager :       Alfa / Alfa Alcohol free / Alfa with sea salt                    500ml                5     

                   Mythos / Nymfi 5 Hops Lager                                          500ml                                               5.5     

Βαρελίσια Μπύρα Άλφα / Draught Beer Alfa                                 300ml / 500ml                          4.5 / 6.5  

56 isles Pariani Lager (Parian Beer)                          500ml                              7         

Pilsner :     Mamos                                                                                500ml                                                5.5     

                   56 isles Pilsner (Parian Beer)                                        330ml                 6        
  

                                                         ΑΝΑΨΥΚΤΙΚΑ - REFRESHMENTS   
Coca cola regural, zero, light 330ml                              3.5                

Fanta Blue, Fanta Orange, Fanta Lemon ,  Sprite , Fuze  tea Peach or Lemon 330ml                        3.5 

Schweppes (Soda / Tonic Water) 330ml                        3     

Ginger beer – Three Cents 200ml                        5                                                                                                                       

Νερό / Mineral Water                                                                     500ml / 1Lt                                         1.5 / 2.5                                                                                                  

Ανθρακούχο Νερό / Sparkling Water                                           330ml / 750ml                                   2.5 /  5   

Single Espresso /  Double Espresso                       2.5 /  3  

Cappuccino                                                                                                                        4.5  

    ΚΟΚΤΕΙΛΣ - COCTAILS 
Aperol Spritz (Aperol , Prosecco , Soda)                     10   

Limoncello Spritz ( Limoncello , Prosecco , Soda)                     10   

Hugo Spritz ( Elderflower , Prosecco , Soda )                     11   

Negroni ( Gin , Vermouth, Campari)                       12  

Aviation ( Gin , Syrup de Violette, Maraschino liqueur ,lime juice)                     13  

Gin & Tonic                      11  

Espresso Martini ( Vodka , Coffee Liqueur , Espresso, sugar syrup)                     14  

Old Fashioned Whiskey ( Whiskey bourbon, sugar syrup, aromatic bitters)                     11  

Margarita  ( Tequila , lime juice, triple sec, sugar syrup)                     13  



 

 

 

ΜΕΝΟΥ 

ΟΡΕΚΤΙΚΑ 

Σαγανάκι τυρί            7,00 €  

Φέτα με λάδι και ρίγανη         5,50 € 

Φέτα τηγανητή με μέλι και σουσάμι        8,00 € 

Χαλούμι ψητό με τσάτνει ντομάτας       8,50 € 

Μπουγιουρντί (φέτα, ντομάτα, πιπεριά στο φούρνο)      7,50 € 

Κολοκυθάκια τηγανητά  στικς με σως γιαουρτιού     7,50 € 

Κολοκυθοκεφτέδες με σως γιαουρτιού       9,00 € 

Γαρίδες Σαγανάκι                            16,00 €  

Πατάτες τηγανητές          5,00 € 

Τζατζίκι ( στραγγιστό γιαούρτι, αγγούρι, σκόρδο)     5,00 € 

Μελιτζανοσαλάτα μους         6,00 € 

Τυροκαυτερή           4,00 € 

Ταραμοσαλάτα          7,00 € 

Ποικιλία τριών ντιπ (τζατζίκι – μελιτζανοσαλάτα- ταραμοσαλάτα )       9,00 € 

Ντολμαδάκια vegan με σως γιαουρτιού          7,00 € 

Γίγαντες στο φούρνο                       7,50 € 

Τυροπιτάκια (3 τεμάχια)        7,00 € 

 

ΣΑΛΑΤΕΣ  

Χωριάτικη σαλάτα με τομάτα , πιπεριά, κρεμμύδια, ελιές και φέτα        9,50 € 

Ντάκος με φρέσκια τομάτα , ξινομυζήθρα και ρίγανη Πάρου                   9,00 € 

Πράσινη σαλάτα με κράνμπερυ,κρουτόν,ντοματίνια,παρμεζάνα                             10,00 € 

Σαλάτα Λαχανικών με ξινομυζήθρα Πάρου                  12,00 € 

 

Ψωμί 1,00 € / Πίτα 1,50 €  / Λάδι 20ml 1,00 € / Ξύδι 50ml 0,50 €   

 
       

Στις τιμές συμπεριλαμβάνεται Φ.Π.Α και Δημοτικός φόρος. l Σε περίπτωση αλλεργίας ή δυσανεξίας σε κάποιο τρόφιμο, παρακαλούμε ενημερώστε 
το σερβιτόρο σας. l Ο καταναλωτής δεν έχει υποχρέωση να πληρώσει εάν δεν λάβει το νόμιμο παραστατικό στοιχείο. l  

Το λάδι που χρησιμοποιούμε είναι παρθένο ελαιόλαδο και για το τηγάνισμα ηλιέλαιο. l Τα προϊόντα με * είναι κατεψυγμένα. l  

Αγορανομικός Υπεύθυνος : Εμμανουήλ Σαρηγεωργίου     



 

ΜΑΓΕΙΡΕΥΤΑ ΗΜΕΡΑΣ 

Αρνίσιο Κότσι στο φούρνο με φρέσκα λαχανικά και πατάτες(Κλέφτικο)   26,00 € 

Χοιρινό κότσι μαριναρισμένο με μέλι – πορτοκάλι και πατάτες φούρνου   21,00 €  

Μουσακάς στο πήλινο         17,00 € 

Σουτζουκάκια με ρύζι         13,00 € 

Μοσχάρι Στιφάδο με ρύζι        18,00 € 

 

ΚΡΕΑΤΙΚΑ 

Χοιρινά μπριζολάκια λαιμού με πατάτες      13,00 € 

Φιλέτο κοτόπουλο με σως και ψητά λαχανικά      14,00 € 

Σουβλάκι Κοτόπουλο με πατάτες τηγανητές      14,00 € 

Αρνί Σουβλάκι με πατάτες τηγανητές       16,00 € 

Ποικιλία Κρεατικών για 2 άτομα(Αρνί Σουβλάκι, Λουκάνικο ,Κοτόπουλο φιλέτο, 

                                     Χοιρινά Μπριζολάκια λαιμού, πατάτες , πίτα)   30,00 € 

 

ΘΑΛΑΣΣΙΝΑ 

Γαρίδες  ψητές* με πράσινη σαλάτα       18,00 € 

Καλαμαράκια * τηγανητά με πράσινη σαλάτα      16,00 € 

Καλαμάρι* ψητό με πράσινη σαλάτα       17,00 €  

Ξιφίας* φιλέτο  με ψητά λαχανικά                                                                                    19,00 € 

Γούνα ψητή με πράσινη σαλάτα        16,00 € 

Λαυράκι ψητό με πράσινη σαλάτα       25,00 € 

 

ΖΥΜΑΡΙΚΑ-ΡΙΖΟΤΟ 

Λιγκουίνι Μπολονέζ με μοσχαρίσιο κιμά       12,00 € 

Λιγκουίνι Λαχανικών με κολοκύθια,πιπεριές,μανιτάρια,καραμελωμένα κρεμμύδια 13,00 € 

Λιγκουίνι με Γαρίδες          18,00 € 

Ριζότο Θαλασσινών(Μύδια-Καλαμάρια-Γαρίδες)     19,50 € 

Ριζότο Κοτόπουλο, μανιτάρια , λάδι τρούφας      17,00 € 

 

ΕΠΙΔΟΡΠΙΑ 

Γιαούρτι με μέλι           5,00 € 

Σουφλέ Σοκολάτας με παγωτό         9,00 € 

Brownies με παγωτό          9,00 € 

Μηλόπιτα κραμπλ           7,00 €


